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Schloss Wachenheim AG auf der ProWein 2020

Schloss Wachenheim kommt mit spannenden Neuheiten zur
ProWein 2020

e |IMPERIAL BLUE: ready-to-drink GINnovation crafted in Au-
gusta Treverorum

e LIGHT live Premium: nach erfolgreichem Launch der LIGHT
live Premium Sparklings jetzt auch alkoholfreie Rebsorten-
weine

e LIGHT live Schwarze Johannisbeere: Line Extension der
starken LIGHT live Cocktail-Range in angesagter Ge-
schmacksrichtung

e Produktneuheit unter neuer Marke: Viverty

Dusseldorf / Trier, 05.02.2020. Vom 15. bis 17. Méarz 2020 prasen-
tiert Schloss Wachenheim auf der ProWein viele spannende Neuhei-
ten. So kann sich das interessierte Fachpublikum auf die LIGHT
live Premium Weine ebenso freuen wie auf die Line Extension LIGHT
live Schwarze Johannisbeere der erfolgreichen Alkoholfrei-
Cocktail-Range. Mit IMPERIAL BLUE, bereits als Produktkonzept
auf der ProWein 2019 vielversprechend vorgestellt, kommt nun ein
angesag-ter und perfekt vollendeter Gin Tonic auf den Markt, der als
ready-to-drink Variante unkomplizierten Trinkgenuss in zwei Sorten
garantiert. Die Leichtigkeit des Markennamens Viverty transportiert
in idealer Weise die neue Produktidee, die erstmals auf der Messe

vorgestellt wird.



Mit der GINnovation IMPERIAL BLUE erfolgreich auf Eroberungs-

zug

Bereits im letzten Jahr als Produktkonzept vielversprechend auf der
ProWein prasentiert, wurde mit IMPERIAL BLUE Gin Tonic der per-
fekte Drink fir den Gin-Hype kreiert. Crafted in Augusta Treverorum —
Trier, Deutschlands alteste Stadt — ist IMPERIAL BLUE der ideale Be-
gleiter fur alle, die ihren Lieblingsdrink aus der Bar ganz unkompliziert
und fertig gemixt genie3en mochten. Zur Auswahl stehen ein klassi-
scher Gin Tonic und eine Hibiscus Edition in pink. Beide Sorten Uber-
zeugen mit einem perfekten Mischungsverhaltnis bei einem Alkohol-
gehalt von 10,5 % Vol. Einzigartig ist nicht nur, dass es sich dabei um
den ersten ready-to-drink Gin Tonic-Genuss in der 0,75| Glasflasche
handelt, sondern auch das Destillationsverfahren, mit dem Schloss
Wachenheim das Aroma ausgesuchter Weine eingefangen hat: Der
Gin basiert auf hochwertigem Weindestillat, das bei Schloss Wachen-
heim im Rahmen der Entalkoholisierung der Grundweine fur die alko-
holfreien Produkte wie LIGHT live entsteht. Diese perfekte Basis wird
mit hochwertigen Botanicals wie Wacholder, feinen Koriandernoten,
Gurke oder Hibiskusbliten verfeinert, um somit einen unverwechsel-
baren Gin zu schaffen. IMPERIAL BLUE Gin Tonic uberzeugt mit au-
thentischem, unverwechselbaren Geschmack und punktet mit einem
top Preis-Genuss-Verhaltnis: 6,99 EUR (UVP) fir die 0,751 Glasflasche

im edel blauen oder modern pinken Look.

LIGHT live Premium Weine vereinen zwei Mega-Trends: Alkohol-

freier Genuss in Premiumqualitét

Nach dem Launch der LIGHT live Premium Sparklings LIGHT live
Chardonnay Dry und LIGHT live Merlot Rosé Dry im letzten Jahr, setzt

Schloss Wachenheim diesen Erfolgskurs weiter konsequent um: Mit



LIGHT live Chardonnay Dry, LIGHT live Merlot Rosé Dry und LIGHT
live Merlot Dry bringt das Unternehmen nun drei alkoholfreie Rebsor-
tenweine in Premiumqualitat auf den Markt. Mit Erfahrung und Leiden-
schaft kreiert Schloss Wachenheim damit die perfekten Produkte fur
einen nach wie vor wachsenden Alkoholfrei-Markt und die steigenden
Anspruche der Endverbraucher. Dank der schonenden Entalkoholisie-
rung der sorgfaltig ausgewahlten Grundweine bleibt bei der Herstel-
lung die Rebsorten-Typizitat erhalten, die fir Premiumgenuss der Ext-
raklasse sorgt. Oliver Gloden, Vorstandssprecher der Schloss Wa-
chenheim AG: ,Als Marktfuihrer! bieten wir mit unserem neuen LIGHT
live Premium ein unverwechselbares, rebsortentypisches Ge-
schmackserlebnis auf héchstem Niveau. Damit ergdnzen wir unsere

LIGHT live Linie in optimaler Weise.*

So begeistert der hellgelbe, kdrperreiche und rassig-spritzige LIGHT
live Chardonnay mit nuancenreichen typischen Chardonnay-Aromen
und einem zarten Bukett nach gelben Friichten wie Mirabelle, Birne
und Apfel. Der geschmeidige LIGHT live Merlot Rosé verflihrt nicht nur
mit seinem eleganten Roséton, sondern betért auch mit einem fein-
fruchtigen, fur Merlot charakteristischen, weichen Geschmacksbild und
dem Bukett nach roten Friichten wie Erdbeere und Kirsche. Der kréftig-
samtige Merlot duftet ausgepragt nach dunklen Friichten wie schwarze
Johannisbeere und Brombeere und Uberzeugt mit intensivem Rubin-
rot. Alle drei Sorten haben neben dem erlesenen Geschmack auch ei-
nen weiteren Bonus: Die LIGHT live Premium Weine sind deutlich ka-
lorienarmer als alkoholhaltige Weine und bieten damit Premiumgenuss

ohne Reue!

1 Im Segment ,Alkoholfreie Sparklings und Cocktails‘ (Quelle: IRI 2019) sowie ,Alkoholfreie
Weine* (Quelle: Nielsen 2018)



Sommergenuss im Glas: LIGHT live Schwarze Johannisbeere

In diesem Jahr kénnen sich die Verbraucher auf eine weitere ange-
sagte Geschmacksrichtung der starken LIGHT live Cocktail-Range
freuen: LIGHT live Schwarze Johannisbeere. Der fruchtig-herbe Ge-
schmack der beliebten Sommerbeere mit seiner attraktiven tiefroten
Farbe wird zum prickelnden Cocktailgenuss — erfrischend lecker und
naturlich alkoholfrei. Das Genusshighlight der heimischen Superfrucht
ist die perfekte Erganzung der unverwechselbaren LIGHT live Cocktalil

Sortenvielfalt.

Auf der ProWein 2020 finden Sie die Schloss Wachenheim AG in
Halle 13 / Stand 13 D32.

Uber die Schloss Wachenheim AG:

Die Schloss Wachenheim AG zahlt zu den europaweit fihrenden Herstellern und
Distributoren von Schaumwein und Perlwein und ist in mehreren Landern Europas
mit eigenen Gesellschaften aktiv.

Das Produktportfolio umfasst ein breites Sortiment von traditionellen und innovativen
Produkten. Neben Schaumwein und Perlwein sind besonders entalkoholisierte
Schaumweine und Weine, aber auch Wermut, Cider, Spirituosen, weinhaltige Ge-
tranke, Kinderpartygetranke und nicht zuletzt hochwertige Sekte und Qualitatsweine
zu nennen. Die Produkte der Konzernunternehmen werden in rund 80 Lander ver-
trieben.

Zu den wichtigsten Marken zahlen Charles Volner und Muscador in Frankreich,

Faber, LIGHT live und Robby Bubble in Deutschland, Cin&Cin, Fresco und Cydr Lu-
belski in Polen sowie Zarea und Milcov in Ruméanien.

www.schloss-wachenheim.com

Fur weitere Informationen:

Engel & Zimmermann AG

Katja Schwengler

Am Schlosspark 15, 82131 Gauting

Telefon: 0 89 / 89 35 63-557, Fax: 0 89/ 89 39 84 29
E-Mail: k.schwengler@engel-zimmermann.de
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